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KATA PENGANTAR

Puji syukur penulis panjatkan kepada Tuhan Yang Maha Esa, karena atas
l[impahan rahmat dan hidayah-Nya penulis dapat menyelesaikan Tugas Akhir On
The Job Training yang berjudul “Prosedur Pembuatan Caesar Dressing Yang
Sesuai Dengan Standar Cold Kitchen JW Marriot Surabaya” ini tepat waktu.
Adapun maksud dan tujuan penulisan Tugas Akhir On The Job Training adalah
sebagal salah satu syarat untuk menyelesaikan program studi. Diploma 111

Perhotelan di Universitas Muhammadiyah Jember.

Dalam penyusunan Tugas Akhir ini penulis banyak mendapat bantuan dan
dukungan dari berbagal pihak baik secara langsung maupun tidak langsung, baik
moril maupun materil dari -berbagai pihak yang merupakan pengalaman yang
tidak dapat di ukur secara materi. Pada kesempatan ini penulis ingin mengucaplan
terima kasih yang sebesar — besarnya kepada semua pihak yang telah banyak

membantu dalam penyusunan Tugas Akhir ini, di antaranya:

1. lbu Dr. Juariyah., M.Si., selaku Dekan Fakultas IImu Sosia dan [Imu
Politik Universitas Muhammadiyah Jember.

2. Bapak Syah Riza Octavy Sandy, S.E., SKom., M.Si., selaku Ketua Prodi
DIl Perhotelan Universitas Muhammadiyah Jember.

3. Bapak Drs. Juhanda, M.Par selaku Dosen Pembimbing Tugas Akhir.

4. Chef Andri Aryono , selaku Executive Chef di JW Marriot Hotel

Surabaya.



5. Seluruh tim Pavilliun Kitchen yang selau membantu dalam Proses
pembel gjaran.

6. Kedua orang tua dan seluruh keluarga yang senantiasa berdoa dan
memberi semangat.

7. Seluruh teman — teman perhotelan yang telah memberikan motivasi.

8. Semua pihak yang tidak mungkin penulis sebutkan satu persatu yang
telah terlibat dan banyak membantu sehingga Tugas Akhir ini dapat

disel esaikan.

Penulis menyadari dalam penulisan Tugas Akhir masih terdapat banyak
kekurangan yang dibuat baik sengga maupun tidak sengaja, dikarenakan
keterbatasan ilmu pengetahuan dan wawasan serta pengalaman yang penulis
miliki. Untuk itu penulis mohon maaf atas segala kekurangan yang ada. Oleh
karenanya segala kritik dan masukan akan penulis terima dengan senang hati demi

kesempurnaan Tugas Akhir ini.

Akhir kata penulis berharap agar Tugas Akhir ini bermanfaat bagi penulis

sendiri, institusi pendidikan dan semua pihak.

Jember, 1 Juli 2021

Penulis

Méllisa Jennifer Redhina
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