135

DAFTAR RUJUKAN

Afriyanti, D. (2020). Fermentasi In Vitro Dengan Menggunakan lIsolat BAL
(Bakteri Asam Laktat) Dari Kotoran Luwak Pada Kopi Lokal Jember.
Skripsi tidak diterbitkan, Jember : Universitas Muhammadiyah Jember.

Prastowo,A. (2011). Panduan Kreatif Membuat Bahan Ajar Inovatif. Yogyakarta:
DIVA Press.

Apriliyanto, A. M., Purwadi, P., & Puruhito, D. D. (2018). Daya Saing Komoditas
Kopi (Coffea Sp.) DI INDONESIA. JURNAL MASEPI, 3(2)

Aprisiwi, R. C., & Sasongko, H. (2014). Keanekaragaman Sumber Makanan
Umbi-Umbian di Pringombo Gunung Kidul Yogyakarta Sebagai Sumber
Belajar Biologi SMA Kelas X Materi Keanekaragaman Hayati.
JUPEMASI-PBIO, 1(1), 11-15.

Astutik, Y. D. (2017). Karakteristik Kimia Kopi Luwak Robusta Artifisial Dengan
Penambahan Enzim Amilase Selama Fermentasi. Skripsi tidak
diterbitkan. Jember : Fakultas Teknologi Pertanian Universitas Jember.

Barus, W. B. J. (2019). Pengaruh Lama Fermentasi Dan Lama Pengeringan
Terhadap Mutu Bubuk Kopi: Jurnal Penelitian dan Pengabdian
masyarakat UISU, 8(2), 111-115.

Damayanti, D. (2018). Pengembangan Buku Saku Berbasis Problem Based
Learning Untuk Pembelajaran Matematika DiSekolah Menengah
Pertama Negeri 13 Kota. Skripsi tidak diterbitkan. Jambi : Universitas
Islam Negeri Sulthan Thaha Saifudin Jambi.

Direktorat Jenderal Perkebunan. (2019). Statistik Perkebunan Indonesia 2018-
2020. Jakarta: Sekretariat Direktorat Jenderal Perkebunan.

Direktorat Kementrian Perdagangan. (2013). Kopi Luwak. Edisi Warta Ekspor.

El Kiyat, W., Mentari, D., & Santoso, N. (2019). Review : Potensi Mikrobial
Selulase, Xilanase, dan Protease dalam Fermentasi Kopi Luwak
(Paradoxurus hermaphoditus) Secara In-Vitro. Kimia Sains dan Aplikasi,
22(2), 58-66.

Edvan, B., Edison, R., & Same, M. (2016). Pengaruh Jenis dan Lama
Penyangraian Pada Mutu Kopi Robusta (Coffe robusta). Jurnal Agro
Industri Perkebunan, 4(1), 31-40.



136

Fauzi, M. (2008). Isolasi Dan Karakteristik Bakteri Asam Laktat Biji Kopi Luwak
(Civet Coffe). Jember : Universitas Jember.

Fauzi, M., & Hidayati, N. W. (2016). Perubahan karakteristik Kimia Kopi Luwak
Robusta In Vitro Dengan variasi lama Fermentasi dan Dosis ragi.
Prosiding. Jember : Universitas Jember.

Hanifah, N., & Kurniawati , D. (2013). Pengaruh Larutan Alkali Dan Yeast
Terhadap Kadar Asam, Kafein Dan Lemak Pada Proses Pembuatan Kopi
Fermentasi.Teknologi Kimia dan Industri, 2(2), 162-168.

Hidayati. (2017). Uji Ekstrak Kunyit (Curcuma domestica) Dan Cacing Tanah
(Lumbricus rubellus) Terhadap Pertumbuhan bakteri Salmonela thyposa
Sebagai Sumber Belajar Biologi. Jember : Universitas Muhammadiyah
Jember.

Ibrahim, M. (2002). Pelatihan Terintegrasi Berbasis Kompetensi Guru Mata
Pelajaran Biologi Pengembangan Perangkat Pembelajaran. Jakarta:
Departemen Pendidikan Nasional

Internasional Coffee Organization.(2020).Coffee Year Production By
Country.Dipetik Januari 29,2021, dari http://www.ico.org/.

Ismaya, A. (2016). Karakteristik Ragi Kopi Luwak Bermedia Campuran Tepung
Beras Dan Ekstraksi Kulit Buah Kopi Dalam Kemasan Plastik Selama
Penyimpanan. Skripsi tidak diterbitkan. Jember : Universitas Jember.

Karimah, 1. (2020). Pengaruh Lama Fermentasi In Vitro Terhadap Kualitas Kopi
Lokal Jember. Skripsi tidak diterbitkan. Jember : Universitas
Muhammadiyah Jember.

Marhaenanto, B., Soedibyo, D. W., & Farid, M. (2015). Penentuan Lama Sangrai
Kopi Berdasarkan Variasi Derajat Sangrai Menggunakan Model Warna
Rgb Pada Pengolahan Citra Digital (Digital Image Processing). Jurnal
Agroteknologi, 9(02), 102-111.

Martati, E. (2007). Identifikasi Mikrobia Pada Fermentasi Biji Kopi Arabika.
Jurnal Agrotek, 1(2), 112-122.

Munandar, K., Akhmadi, A. N., Eurika, N., Afriayanti, D., & Karimah, 1. 2020.
Isolation and Characteristics of Lactic Acid Bacteria in Feces of Jember
Local Mongose as a Source of Isolate In-Vitro Fermentation. Article
presented at the ICONTAC International Seminar, Jakarta. Pages : 1-6.

Munajah, M., & Susilo, M. J. (2015). Potensi sumber belajar biologi sma kelas x
materi keanekaragaman tumbuhan tingkat tinggi di Kebun Binatang



137

Gembira Loka. Jurnal Penelitian Mahasiswa Pendidikan Biologi, 1(2),
184-187.

Murtiyono, A. T. (2016). Pengembangan Buku Saku Permainan Sepakbola Pada
Siswa Di SD Negeri Il Temanggung 1 Kabupaten Temanggung Jawa
Tengah. Skripsi tidak diterbitkan. Yogyakarta : Universitas Negeri
Yogyakarta.

Muzaifa, M., Patria, A., Bakar, A. A., Rahmi, F., Hasni, D., & Sulaiman, I.
(2016). Kopi Luwak: Produksi, mutu dan permasalahannya. Syiah Kuala
University Press.

Muzaifa, M., Hasni, D., Patria, A., & Abubakar, A.(2019). Phenotypic
Identification of Lactic Acid Bacteria From Civet (Paradoxorus
Hermaphroditus). International Journal on Advanced Science,
Engineering and Information Technology, 9(5), 1681

Nasanit , R., & Satayawut, K. (2015). Microbiological Study During Coffe
Fermentation of Coffea arabica var chianmai 80 in Thailand. Journal
Natural Science, 49, 32-41.

Prastowo , B., Karmawati, E., Rubijo, Siswanto, Indrawanto, C., & Munarso, S.
(2010). Budidaya dan Pasca Panen Kopi. Bogor: Pusar Penelitian dan
Pengembangan Perkebunan.

Pusat Data dan Sistem Informasi Pertanian. (2016). Outlook Kopi Komoditas
Pertanian Susektor Perkebunan. 25.

Pusat Kurikulum dan Perbukuan. 2018. Panduan Pemilihan Buku Nonteks
Pelajaran. Jakarta : Kementerian Pendidikan dan Kebudayaan

Rahardjo, P. (2012). Panduan Budi Daya dan Pengolahan Kopi Arabika dan Kopi
Robusta. Jakarta: Penebar Swadya.

Ridwan. 2013. Skala Pengukuran Variabel- Variabel Penelitian. Bandung:
Alfabeta.

Sari, R. M., Kasrina, & Jumiarni, D. (2020). Pengembangan Buku Saku Berbasis
Penelitian Pengaruh Ampas Tebu Sebagai Media Tanam Jamur Tiram
(Pleurotus ostreatus) Untuk Matakuliah Mikrobiologi. Jurnal Pendidikan
dan Pembelajaran Biologi, 4, 86-93.

Septianti, H. (2019). Isolasi dan Identifikasi Bakteri Asam Laktat Penghasil
Senyawa Antikapang Pada Fermentasi Kopi rakya Dalam Wadah
Karung Plastik Di Kawasan Pegunungan ljen Raung Bondowoso. Skripsi
tidak diterbitkan.Jember : Universitas Jember



138

Sugiyono. (2012). Memahami Penelitian Kualitatif. Bandung: Alfabert CV

Sugiyono. (2017). Metode Penelitian Kuantitatif,Kualitatif dan R&D. Bandung:
Alfabert CV.

Sugiyono. 2015. Metode Penelitian Kuantitatif, Kualitatif, dan R&D. Bandung :
Alfabeta.

Suhirman. (2018). Pengelolaan Sumber Belajar Dalam Meningkatkan Pemahaman
Peserta Didik. Journal Of Childhood Islamic Education, 2(1).

Siregar, S. A. (2018). Pengembangan Desain Buku Saku Biologi Pada Materi
Kingdom Plantae Untuk Sekolah Menengah Atas/ Madrasah Aliyah.
Skripsi tidak diterbitkan. Jambi : Universitas Islam Negeri Sulthan Thaha
Saifudin Jambi.

Surono, I. (2016). Probiotik,Mikrobiome dan Pangan Fungsional. Yogyakarta:
Deepublish

Tawali, A. B., Abdullah, N., & Wiranata, B. S. (2018). Pengaruh Fermentasi
Menggunakan Bakteri Asam Laktat Yoghurt Terhadap Citarasa Kopi
Robusta (Coffea Robusta). Canrea Journal: Food Technology, Nutritions,
and Culinary Journal, 90-97.

Tena, U. F. (2016). Pengembangan Buku Saku Sebagai Media Pembelajaran
Pada Materi Menulis Ringkasan Siswa Kelas V SD Negeri Tambakaji 04.
Skripsi tidak diterbitkan. Semarang : Universitas Negeri Semarang.

Usman, D., Suprihadi, A., & Kusdiyanti, E. (2015). Fermentasi Kopi Robusta
(Coffea canephora) Mennggunakan Isolasi Bakteri Asam Laktat Dari
Feces Luwak Dengan Perlakuan Lama Waktu Inkubasi. Biologi, 4(3), 31-
40.

Wijayani, R. A. (2015). Karakteristik Kimia Kopi Biji Robusta Hasil Fermentasi
Menggunakan-Mikroflora Asal Feses Luwak. Skripsi tidak diterbitkan.
Jember : Universitas Jember.

Wilujeng, A. A., & Wikandari, P. R. (2013). Pengaruh Lama Fermentasi Kopi
arabika (Coffea arabica) dengan Bakteri Asam laktat Lactobacillus
plantarum B1765 Terhadap Mutu Produk. Chemistry, 2(3), 1-10.

Woulandari, S. (2016). Citara dan Komponen Flavor Kopi Luwak Robusta In Vitro
Akibat Perbedan Kosentrasi Ragi dan Lama Fermentasi. Skripsi tidak
diterbitkan. Jember : Universitas Jember.



