
 

PENGARUH JUMLAH RAGI (Saccharomyces cerevisiae) DAN LAMA 

FERMENTASI TERHADAP TINGKAT KEASAMAN SERTA KADAR 

KAFEIN KOPI ORGANIK JENIS ROBUSTA (Coffea canephora) 

(SEBAGAI MEDIA PEMBELAJARAN BERBASIS E-BOOK) 

 

 

 

 

SKRIPSI 

 

 

 

Oleh  

IKA RAHMA YANTI 

NIM 1810211004 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

UNIVERSITAS MUHAMMADIYAH JEMBER 

FAKULTAS KEGURUAN DAN ILMU PENDIDIKAN 

PROGRAM STUDI PENDIDIKAN BIOLOGI 

2025 



 

i 
 

PENGARUH JUMLAH RAGI (Saccharomyces cerevisiae) DAN LAMA 

FERMENTASI TERHADAP TINGKAT KEASAMAN SERTA KADAR 

KAFEIN KOPI ORGANIK JENIS ROBUSTA (Coffea canephora) 

(SEBAGAI MEDIA PEMBELAJARAN BERBASIS E-BOOK) 

 

 

 

 

 

 

 

  

SKRIPSI 

Diajukan kepada universitas muhammadiyah jember 

Untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam 

Menyelesaikan program sarjana pendidikan biologi 

 

 

 

 

 

 

 

 

Oleh  

IKA RAHMA YANTI 

NIM. 1810211004 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

UNIVERSITAS MUHAMMADIYAH JEMBER 

FAKULTAS KEGURUAN DAN ILMU PENDIDIKAN 

PROGRAM STUDI PENDIDIKAN BIOLOGI 

2025 



ii 
 

 

 

 

  



iii 
 

 

MOTTO 

 

 

 

 

  

 

ى انَْ  ٰٓ كُمْ ۚ وَعسَ  هُوَ خَيْرٌ لَّ  كُتبَِ علََيْكُمُ الْقِتاَلُ وَهُوَ كُرْهٌ لَّ ًٔا وَّ ى انَْ تكَْرَهُوْا شَيْـ ٰٓ كُمْ ۚ وَعسَ 

ُ يعَلَْمُ وَاَ  كُمْ ۗ وَاللّٰه هُوَ شَرٌّ لَّ ًٔا وَّ نْتمُْ لََ تعَلَْمُوْنَ تحُِبُّوْا شَيْـ   

 

Boleh jadi kamu membenci sesuatu padahal ia amat baik 

bagimu, dan boleh jadi pula kamu menyukai sesuatu padahal ia 

amat buruk bagimu, Allah mengetahui sedang kamu tidak 

mengetahui. Al-Baqarah ayat 216 
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