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MOTTO

“Dan makanlah makanan yang halal lagi baik dari apa yang Allah telah
rezekikan kepadamu, dan bertakwalah kepada Allah yang kamu beriman kepada-
Nya”

(Q.S Al-Maaidah : 88)

“Dan suatu tanda (kekuasaan Allah yang besar) bagi mereka adalah bumi yang
mati. Kami hidupkan bumi itu dan kami keluarkan dari padanya biji-bijian, maka
dari padanya mereka makan ”

(Q.S Yasin: 33)
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