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MOTTO 

 

                                        

“Allah tidak membebani seseorang melainkan sesuai dengan 

kesanggupannya” (QS. Al-Baqarah: 286). 

 

“Jika kamu ingin hidup bahagia, terikatlah pada tujuan, bukan orang atau benda.” – 

Albert Einstein 

 

“Rahasia kesuksesan adalah mengetahui yang orang lain tidak tahu.” –  

Aristotle Onassis 
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(Bakteri Asam Laktat) Dari Kotoran Luwak Pada Kopi Lokal Jember”. Skripsi ini 
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