Lampiran 1. Matrik Penelitian

Matrik Penelitian

Metode Penelitian
(meliputi jenis penelitian,

Judul Rumusan Masalah Variabel .
metode dan instrumen Hipotesis penelitian
pengumpulan data)
Pengaruh ekstra daun belimbing | Bagaimana pengaruh ektra | Variabel Bebas - Jenis penelitian Ekstrak Daun belimbing
wuluh (Averrhoa bilimbi) | daun belimbing (Averrhoa | Pengaruh ekstrak daun Eksperimental wuluh (Averrhoa
terhadap daya hambat Candida | bilimbi)terhadap zona | (Averrhoa bilimbi) - Metode pengambilan | bilimbi)memiliki pengaruh
Albicans hambatCandida Albicans data : a.Rancangan yang | terhadap zona hambat
Variabel terikat: digunakan adalah
Terhadap zona hambat rancanga acak lengkap
Candida Albicans (RAL) non factorial

dengan 5 perlakuan dan
6 ulangan




Lampiran 2 Silabus SMK Kurikulum 2013

SILABUS MATA PELAJARAN MIKROBIOLOGI

Satuan Pendidikan : SMK

Kelas/ Semestar : X1-2

Kompetensi Inti

Kl 1 Menghayati dan mengamalkan ajaran agama yang dianutnya

KI2 Menghayati perilaku (jujur, disiplin, tanggungjawab, peduli, santun, ramah lingkungan, gotong royong, kerjasama, cinta damai, responsif dan
pro-aktif) dan menunjukan sikap sebagai bagian dari solusi atas berbagai permasalahan bangsa dalam berinteraksi secara efektif dengan
lingkungan sosial dan alam serta dalam menempatkan diri sebagai cerminan bangsa dalam pergaulan dunia.

KI3 Memahami, menganalisis serta menerapkan pengetahuan faktual, konseptual, prosedural dalam ilmu pengetahuan, teknologi, seni, budaya, dan
humaniora dengan wawasan kemanusiaan, kebangsaan, kenegaraan, dan peradaban terkait penyebab fenomena dan kejadian dalam bidang

kerja yang spesifik untuk memecahkan masalah

Kl 4 Mengolah, menalar, dan menyaji dalam ranah konkret dan ranah abstrak terkait dengan pengembangan dari yang dipelajarinya di sekolah secara
mandiri, dan mampu melaksanakan tugas spesifik di bawah pengawasan langsung.

Kompetensi Dasar Materi Pokok Pembelajaran Penilaian ':":I:ﬁ:' Sumber Belajar
1.1 Meyakini anugerah Tuhan melalui Identifikasi bakteri, khamir | Mengamati Tugas 15JP | e SNI19-2897-1992,
pembelajaran kimia organik sebagai | dan kapang !\/Iepcari infqrmasi tlentang jenis- Mempresentasikan Cara Uji Cemaran
amanat untuk kemaslahatan umat e Jenis- jenis bakteri, jenis bakteri, khamir dan kapang hasil praktikum Mikroba. BSN-
manusia. khamir dan kapang yang menguntgngkan qan yang Jakaﬁa
. ” e Penggolongan bakteri, | Merugikan bagi manusia serta Observasi * Supard, |. dan
2.1 Menghayati sikap cermat, teliti dan khamir dan kapang mencari informasi kondisi optimum | Cekiist lembar Sukamto. 1998.
tanggungjawab sebagai hasil dari pertumbuhannya. Mikrobiologi dalam




Alokasi

Kompetensi Dasar Materi Pokok Pembelajaran Penilaian Waktu Sumber Belajar
pembelajaran e Kondisi optimum pengamatan Pengolahan dan
. . . berbagai bakteri, Menanya kegiatan presentasi Keamanan Pangan.

2.2 Men9h§y3t| pentlngnya . kerJasamg khamir dan kapang Diskusi kelompok tentang  bakteri, | kelompok Alumni Bandung.
sebagai hasil pembelajaran praktik |, ciri_ciri koloni bakteri, | khamir dan kapang yang o Jay,J. M, M.J.

2.3 Menghayati pentingnya kepedulian khamir dan kapang mg;ﬁﬁ?ﬁnglfaunngIg?nngehidupan Portofolio é%?jzgégo%a; .
terhadap kebersinan lingkungan | ® P‘?;gg‘;”aa” lupdan | hari E;Zﬂ‘pgf?angas' Modern Food
laboratorium kimia sebagai hasil dari MIKIOSKOP~ | Mengeksplorasi/Eksperimen : Microbiology New

gexsp P | ktik
pembelajaran praktik o Caramengidentiikasi |  gysperimen mengidentifikasi aporan praiiikum York, USA.
/ menggolongkan jenis-jenis media pertumbhan Tes _ * Referensi lain yang

3.1 Menganalisis ciri-ciri koloni dan bakteri, khamir dan koloni baktefi dengan kaca Tes ter;U“S/ btentuk relevan
sel Jamur, bakteri, dan yeast kapang pembesar dan mengidentikasi ulrﬁ:an an; au
secara mikroskopis sel bakteri, khamir dan kapang | P''"an ganda

. e . dengan mikrosko

4.1 Melaks_,anakan identifikasi Jamur, Mengaomunikasikzn
ba_kterl, dan yeast dengan dengan Wakil masing-masing kelompok
mikroskop mempresentasikan hasil

identifikasi bakteri, khamir dan
kapang
1.1 Meyakini anugerah Tuhan melalui Pembuatan media Mengamati Tugas 15JP  |e SNI 19-2897-1992,
y g e . . . o
pembelajaran kimia organik sebagai | pertumbuhan Mencari informasi tentang jenis- | Mempresentasikan Cara Uji Cemaran
amanat untuk kemaslahatan umat e Bahan dasar media jenis media pertumbuhan dan laporan hasil Mikroba. BSN-
manusia e Jenis-jenis media tujuan penggunaannya praktikum Jakaﬂa
: ; e Supardi, I. dan
21 Menahavati sik t teliti d pertumbuhan pembuatan media Sukamto. 1998
-1 Menghayall sikap cermat, elitl dan berdasarkan sifat fisik, | Menanya pertumbuhan Mlijk;rgiglb gid alam
tanggungjawab sebagai hasil dari komposisi, tujuan, » Diskusi tentang Jenis media, Pengolahan dan
pembelajaran (selektif, diperkaya, ) sifat media dan tujuan Observasi Keamanan Pangan,
2.2 Menghayati pentingnya kerjasama | ¢ Sifat-sifat media penggunaannya Cekist lembar Alumni Bandung.
e Komposisi media pengamatan e Jay, J. M., M.J.

sebagai hasil pembelajaran praktik




Alokasi

Kompetensi Dasar Materi Pokok Pembelajaran Penilaian Waktu Sumber Belajar
terhadap kebersihan lingkungan e Teknik pembuatan Mengeksplorasi/Eksperimen kelompok Golden. 2005.
laboratorium kimia sebagai hasil dari media Eksperimen pembuatan berbagai Modern Food
| : gal hasil darl jenis media Portofolio Microbiology New
pembelajaran praktik Bahan presentasi Ronrk, U'SIA'.
3.2 Menerapkan pengetahuan faktual, Mengkomunikasikan kelompok dan ’ ?e?;,g: an yang
konseptual, prosedural dalam Presentasi kelompok hasil laporan praktikum
membuat media eksperimen pebuatan media.
Tes
4.2 Membuat media untuk Tes tertulis bentuk
pertumbuhan dan isolasi uraian dan/atau
pilihan ganda
1.1 Meyakini anugerah Tuhan melalui Melakukan sterilisasi dan | Mengamati Tugas 20 JP | SNI19-2897-1992,
pembelajaran kimia organik sebagai uji sterilitas Mencari informasi jenis-jenis Mencari informasi Cara Uji Cemaran
amanat untuk kemaslahatan umat e Pinsip dan tujuan teknik sterilisasi media kelebihan | jenis-jenis teknik Mikroba. BSN-
manusia. sterilisasi dan kekurangannya sterilisasi media Jakarta
— " e Pengoperasian kelebihan dan "o L e
2.1 Menghaygtl sikap cermgt, te_I|t| dgn neraca, inkubator dan | Menanya kekurangannya Mlijkrirgitglb 8
tanggungjawab sebagai hasil dari autoclaf Diskusi kelompok perbedaan Pengolaha?w dan
pembelajaran e Sterilisasi ruangan jenig-jgnis teknik sterisasi dan Obsgrvasi Keamanan Pangan.
2.2 Menghayati pentingnya kerjasama e Sterilisasi peralatan efekltlﬂtasnya Ce(;(“S pePgamatan Alumni Bandung.
i hasi i i e Sterilisasi media pada saa e Jay, J. M., M.J.
sebagai hasil pembelajaran praktik e (i | | presentasi Losssnor. don DA
2.3 Menghayati pentingnya kepedulian sterilisasi ruangan Menge.kspIorasUEkspenmgn ' . Golden. 2005.
terhadap kebersihan lingkungan o Uji steriitas ruangan Eksperlmi:an‘melak(;{kar:j sterilasi Eortfollo |‘ m(:gg?ollzo?dNew
laboratorium kimia sebagai hasil dari (meja, inkas pekerja | fUandan kefja, media, dan aporan tertulis York USA

pembelajaran praktik

dll)

pekerja serta pengukuran

secara kelompok

e Referensi lain yang




Kompetensi Dasar

Materi Pokok

Pembelajaran

Penilaian

Alokasi

Sumber Belajar

Waktu
3.3 Menerapkan konsep dan prinsip efektifitasnya hasil praktikum relevan
teknik sterilisasi dan uji sterilitas .
Mengasosiasi Tes
Memaknai data hasil praktikum Tes tertulis uraian
4.3 Melakukan sterilisasi dan uji sterilisasi dan uji sterilitas dan/atau pilihan
sterilitas ganda
Mengkomunikasikan
Presentasi kelompok laporan
hasil eksperimen praktikum
sterilisasi dan uji sterilitas
1.1 Meyakini anugerah Tuhan melalui Inokulasi dan Isolasi Mengamati
pembelajaran kimia organik sebagai | mikroba Mencari informasi jenis-jenis Tugas 20 JP | * SNI19-2897-1992,
amanat untuk kemaslahatan umat proses inokulasi dan isolasi * Laporan Cara Uji Cemaran
manusia. Peralatan untuk isolasi praktikum ﬁ/la:t;or{aaa. BSN-
— ” dan inokulasi Menanya e Presentasi o Supardi. |. dan
2.1 Menghaygtl sikap cermgt, te_I|t| dgn Macam-macam teknik | e Diskusi kelompok berbagai laporan Spukar;ntb 1998
tanggungjawab sebagai hasil dari preparasi jenis dan tujuan teknik inokulasi | praktikum Mikrobiologi dalam
pembelajaran pengambilan sampel | o Diskusi kelompok berbagai Pengolahan dan
2.2 Menghayati pentingnya kerjasama mikroba (Swab, rinse, berbagai jenis dan tujuan teknik | Observasi Keamanan Pangan.

sebagai hasil pembelajaran praktik

maserasi.)

isolasi

Ceklis pengamatan

Alumni Bandung.




Kompetensi Dasar

Materi Pokok

Pembelajaran

Penilaian

Alokasi

Sumber Belajar

Waktu
2.3 Menghayati pentingnya kepedulian e  Ciri-ciri bateri gram pada saat e Jay,J. M., M.J.
terhadap kebersihan linakunaan positif dan gram Mengeksplorasi/Eksperimen presentasi Loessner, dan D.A.
p KEBErSt grngan negatif teknik isolasi mikroba dari Golden. 2005.
laboratorium kimia sebagai hasil dari , o , Modern Food
. . e Teknik pengecetan berbagai jenis sumber Portfolio oueth
pembelajaran praktik . - Microbiology New
bakteri Laporan tertulis York USA
3.4 Menerapkan konsep dan prinsip | ¢ Macam-macam teknik | Mengasosiasi laporan praktikum « Referensi [ain yang
teknik isolasi dan inokulasi penanaman : spread Memgkna| data penlgalmatan _ dan bahaq relevan
plate, pour plate, praktik t antara teknik inokulasi presentasi
goresan (streak), dengan keberhasilan proses dan
4.4 Melaksanakan isolasi dan e Cara mendaatkan hubungan antara teknik isolasi Tes
inokulasi kultur murni dengan kultur murni yang Tes tertulis uraian
bertingkat, goresan) E* o ganda
e  Mengujikultur murni | Mengkomunikasikan
Presentasi kelompok laporan
praktek pembuatan teknik isolasi
dan isolasi
1.1 Meyakini anugerah Tuhan melalui Pembuatan produk dan Mengamati Tugas 20 JP * SNI19-2897-1992,

pembelajaran kimia organik sebagai
amanat untuk kemaslahatan umat
manusia.

2.1 Menghayati sikap cermat, teliti dan

atau pengolahan limbah

dengan menggunakan jasa

mikroba :

e Bahan baku atau media

Mencari informasi berbagai jenis
produksi makanan/ minuman/
bahan industri dengan
menggunakan jasa mikroba

Presentasi secara
kelompok laporan
praktikum
pembuatan

Cara Uji Cemaran
Mikroba. BSN-
Jakarta

e Supardi, I. dan
Sukamto. 1998.




Kompetensi Dasar

Materi Pokok

Pembelajaran

Penilaian

Alokasi

Sumber Belajar

Waktu
tanggungjawab sebagai hasil dari untuk pembuatan makanan/ Mikrobiologi dalam
pembelajaran produk makanan/ Menanya minuman/ bahan Pengolahan dan
: : : minuman/bahan industri | Diskusi kelompok proses industri Keamanan Pangan.
22 Menghayati pentingnya kerjasama Jenis mikroba yang produksi makanan/ minuman/ menggunakan Alumni Bandung.
sebagai hasil pembelajaran praktik digunakan untuk proses | bahan industri dengan mikroba ¢ Jaﬁ’égéxé erJe{n DA
2.3 Menghayati pentingnya kepedulian fermentasi dalam menggunakan jasa mikroba o . Golden. 2005.
terhadap kebersihan lingkungan pembuatan produk M ksolorasi/Eksperi c ;grvam t Modern Food
laboratorium kimia sebagai hasil dari makanan/mllnuman./ engeksplorasi/Eksperimen eklis pengamatan Microbiology New
, , atau bahan industri Eksplorasi / eksperimen pada saat York, USA.
pembelajaran praktik Kondisi optimum proses | pembuatan produk makanan/ praktikum dan o Referensi lain yang
3.5 Menerapkan jenis dan sifat serta fermentasi minuman/ bahan industri dengan | presentasi relevan
kondisi optimum pertumbuhan IfDengendaIian PLOSGS menggunaiqngasa tkrobd Portfolio
i ermentasi pembuatan
mikroba untu!< proses pembuatan produk indupstri secara Mengasosiasi Laporan tertulis
makanan / mllnuman/ bahan bakar/ fermentasi Memaknai data hasil praktikum praktikum
pengolahan limbah Pemisahan produk pengendalian faktor proses Bahan presentasi
olahan hasil fermentasi | (kondisi proses pertumbuhan
4.5 Melaksanakan pembuatan makanan Pengecekan kualitas mikroba) dengan produk yang Tes
/ minuman/ bahan bakar / produk dihasilkan Tes tertulis uraian
; dan/atau pilihan
pengolahan limbah Mengkomunikasikan ganda
Presentasi kelompok hasil
eksplorasi / eksperimen
pembuatan produk makanan/
minuman/ bahan industri dengan
menggunakan jasa mikroba
1.1 Meyakini anugerah Tuhan melalui Perhitungan jumlah Mengamati Tugas 15 JP | SNI19-2897-1992,

pembelajaran kimia organik sebagai
amanat untuk kemaslahatan umat

mikroba dengan metode
TPC

Mencari informasi persyaratan
standar TPC pada beberapa

Presentasi secara
kelompok laporan

Cara Uji Cemaran
Mikroba. BSN-




Kompetensi Dasar

Materi Pokok

Pembelajaran

Penilaian

Alokasi
Waktu

Sumber Belajar

manusia.

2.1

Menghayati sikap cermat, teliti dan
tanggungjawab sebagai hasil dari
pembelajaran

2.2

Menghayati pentingnya kerjasama
sebagai hasil pembelajaran praktik

2.3

Menghayati pentingnya kepedulian
terhadap kebersihan lingkungan
laboratorium kimia sebagai hasil dari
pembelajaran praktik

3.6

Menerapkan konsep dan prinsip
cara melakukan pemeriksaan
kualitas air dan makanan metoda

TPC

4.6

Melakukan pemeriksaan kualitas
air dan makanan dengan metoda

TPC

Prinsip dan tujuan
penentuan jumlah
mikroba dengan TPC
Standar mutu produk
berdasarkan jumlah
mikroba

Hubungan antara
jumlah mikroba
dengan kualitas
produk

Preparasi sampel dan
homogenitas sampel
Teknik pengenceran
sampel

Aturan perhitungan
jumlah koloni dan cara
melaporkan data
jumlah bakteri

produk makanan
Mencari informasi teknik /
prosedur analisis TPC

Menanya

Diskusi kelompok mengenai :

o Kelebihan dan kekurangan
TPC

e Hubungan antara jumlah
bakteri dengan mutu produk

Mengeksplorasi/Eksperimen
Eksplorasi / eksperimen
perhitungan jumlah mikroba pada
beberapa sampel

Mengasosiasi

Memaknai data hasil praktikum
kaitan jumlah mikroba dengan
mutu produk

Mengkomunikasikan
Presentasi kelompok hasil
eksplorasi / eksperimen
perhitungan TPC pada beberapa
sampel

praktikum analisis
TPC

Observasi

Ceklis pengamatan
pada saat
praktikum dan
presentasi

Portfolio
Laporan tertulis
praktikum

Bahan presentasi

Tes

Tes tertulis uraian
dan/atau pilihan
ganda

Jakarta

e Supardi, I. dan
Sukamto. 1998.
Mikrobiologi dalam
Pengolahan dan
Keamanan Pangan.
Alumni Bandung.

e Jay,J. M., M.J.
Loessner, dan D.A.
Golden. 2005.
Modern Food
Microbiology New
York, USA.

o Referensi lain yang
relevan




Alokasi

Kompetensi Dasar Materi Pokok Pembelajaran Penilaian Waktu Sumber Belajar
1.1 Meyakini anugerah Tuhan melalui Perhitungan jumlah jumlah | Mengamati Tugas 15 JP  |e SNI 19-2897-1992,
y g e . .
pembelajaran kimia organik sebagai kapang Mencari informasi persyaratan Presentasi secara Cara Uji Cemaran
e Prinsi ' standar mutu jumlah kapan kelompok laporan Mikroba. BSN-
amanat untuk kemaslahatan umat rinsip dan tujuan J pang elompok lapora
manusia. penentuan jumlah pada beberapa produk makanan | praktikum analisis Jakarta
. ” kapang Mencari informasi teknik / jumlah kapang * Supard, I. dan
2.4 Menghaygtl sikap cermgt, te]|t| dgn e Standar mutu produk | prosedur analisis jumlah kapang almrgltgg ?32|.am
tanggungjawab sebagai hasil dari berdasarkan jumlah Observasi :
embelaiaran . Pengolahan dan
p | kapang M.enan.ya . Ceklis pengamatan Keamanan Pangan.
2.5 Menghayati pentingnya kerjasama e Hubungan antara Diskusi kglompok mengenai : padalsaat Alumni Bandung.
sebagai hasil pembelajaran praktik jumlah kapang dengan | ® Kelebihan dan kekurangan praktlkum.dan o Jay, J. M., M.J.
) kualitas produk analisis jumlah kapang presentasi Loessner, dan D.A.
2.6 Menghayati pentingnya kepedulian e Preparasi sampel dan | ® Hubungan antara jumlah . Golden. 2005.
terhadap kebersihan lingkungan homogenitas sampel kapang dengan mutu produk | Portfolio Modern Food
. . . . . . Laporan tertulis Microbiology New
laboratorium kimia sebagai hasil dari | ¢ Teknik pengenceran orakiikum York USA
embelajaran praktik sampel . . i lai
i ) P e Aturan perhitungan Mengeksplorasi/Eksperimen Bahan presentasi R‘:g?;igi' lain yang
3.7 Menerapkan konsep dan prinsip jumlah koloni dan cara | Eksplorasi / eksperimen
cara menentuan jumlah koloni melaporkan data perhitungan jumlah kapang pada | Tes o
kapan i beberapa sampel Tes tertulis uraian
pang jumlah kapang "
dan/atau pilihan
ganda
Mengasosiasi
Memaknai data hasil praktikum
4.7 Melaksanakan pengujian total kaitan jumlah kapang dengan

kapang dalam sampel

mutu produk

Mengkomunikasikan
Presentasi kelompok hasil




Kompetensi Dasar

Materi Pokok

Pembelajaran

Penilaian

Alokasi

Sumber Belajar

Waktu
eksplorasi / eksperimen
perhitungan jumlah kapang pada
beberapa sampel
1.1 Meyakini anugerah Tuhan melalui Identifikasi bakteri E. Coli Mengamati Tugas 25 JP |e SNI19-2897-1992,
pembelajaran kimia organik sebagai menggunakan metode Mencari informasi persyaratan Presentasi secara Cara Uji Cemaran
amanat untuk kemaslahatan umat APM dan metode IMVIC | standar mutu produk kelompok laporan Mikroba. BSN-
manusia. (Indole, Methil red, Voges- | berdasarkan pengujian E.Coli praktikum analisis Jakarta
— — Prokauer Citrate) metode APM serta teknik E.Coli dengan * Supardi, |. dan
2.1 Menghayati sikap cermat, teliti dan | o pringjp dan teknik pengujian E.Coli dengan metode | metode APM dan l\SAq:arE.tol. 1938|'
tanggungjawab sebagai hasil dari metode APM (Angka | IMVIC IMVIC > ;nrgol';’h"a%' p
pembelgjaran Pling Mungkin ) . _ Keamanan Pangan.
22 Menghayati pentingnya kerjasama | ® Karakteristi berbagai | Menanya N Observasi Alumni Bandung.
bagai hasil pembelaiaran praktik jenis med|a untuk Diskusi kglompok mengenai : Ceklis pengamatan o Jay, J. M., MJ.
sebag p J P pengujian APM: EC e Kelebihan dan kekurangan pada saat Loessner, dan D.A.
2.3 Menghayati pentingnya kepedulian Broth, BGLB, EMB, analisis pengujian E. Coli praktikum dan Golden. 2005.
terhadap kebersihan lingkungan VRBA, MR-VP, Trypton IMVIC dengan APM dan presentasi Modern Food
laboratorium kimia sebagai hasil dari |  Broth, Koser sitrat, pengujian , :\(A(')?rkoﬂ(gzgy New
pembelajaran praktik nulrieryggar dan lau * Hubungan antara jumiah E. Portfolio - « Referensi lain yan
lain. Coli dengan kulaitas produk | Laporan tertulis " yang
3.8 Menerapkan konsep dan prinsip cara | e Prinsip pengujian praktikum elevan
teknik identifikasi bakteri E. Coli E. Coli dengan metode | Mengeksplorasi/Eksperimen Bahan presentasi
menggunakan metode IMVIC (Indole, IMVIC (Indole, Methil Eksplorasi / eksperimen
Methil red, Voges-Prokauer Citrate) red, Voges-Prokauer menuntukan jumlah bakteri E.Coli | Tes _ .
Citrate) dengan metode APM Tes tertulis uraian
4.8 Melakukan identifikasi bakteri E. dan/atau pilihan

Coli menggunakan metode IMVIC
(Indole, Methil red, Voges-Prokauer
Citrate)

o Standar mutu produk
berdasaran uji IMVIC
o Karakteristik uji IMVIC

Mengasosiasi
Memaknai data hasil praktikum

ganda




Kompetensi Dasar

Materi Pokok

Pembelajaran

Penilaian

Alokasi

Sumber Belajar

Waktu
yang positif dan yang pengujian IMVIC terhadap
negatif bakteri E. Coli
¢ Hubungan antara hasil
analisis IMVIC dengan | Mengkomunikasikan
kualitas produk Presentasi kelompok hasil
eksplorasi / eksperimen
perhitungan jumlah kapang pada
beberapa sampel
1.1 Meyakini anugerah Tuhan melalui Uji ada tidaknya Mengamati Tugas 20 JP | SNI19-2897-1992,
pembelajaran kimia organik sebagai Salmonella dalam produk | Mencari informasi persyaratan Presentasi secara Cara Uji Cemaran
amanat untuk kemaslahatan umat e Prinsip dan tujuan standar mutu bebas salmonella | kelompok laporan Mikroba. BSN-
manusia penentuan identifikasi | pada beberapa produk makanan | praktikum analisis Jakarta
— " Salmonella Mencari informasi teknik / jumlah kapang * Supardi, |. dan
2.1 Menghayati sikap cermat, teliti dan | | gianqar muty produk | prosedur analisis salmonella ,\S/llflfam.tol' 196
tanggungjawab sebagai hasil dari berdasarkan uij Observasi Pénfggl':hzgr: g:'r?m
pembelajaran kualitatif salmonella | Menanya . Ceklis pengamatan Keamanan Pangan.
22 Menghayati pentingnya kerjasama | ® Karakteristik berbagai | Diskusi kelompok mengenai pada saat Alumni Bandung.
sebagai hasil pembelajaran praktik jenis mediauntuk | ¢ Kelebihan dan kekurangan | prakiikum dan « Jay, J. M, M.J.
pengujian salmonella: analisis salmonella presentasi Loessner, dan D.A.
2.3 Menghayati pentingnya kepedulian BSA, BGA, BPW, e Hubungan antara hasil Golden. 2005.
terhadap kebersihan lingkungan pereaksi identifikasi salmonella dengan | Portfolio Modern Food
laboratorium kimia sebagai hasil dari galaktosidase, mutu produk Laporan tertulis Microbiology New
embelaiaran prakfik pereaksi indol, LDC, praktikum vork, USA
d jaranp NA, Selenite Cystine Bahan presentasi  Referensi lain yang
3.9 Menerapkan konsep dan prinsip cara Broth, Tetrathionate Mengeksplorasi/Eksperimen relevan

pelaporan hasil pemeriksaan
Salmonella bahan pangan

Brilliant Green Broth
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Lampiran 3 Desain Penelitian

Tabel Desain Penelitian

Ekstrak Daun Perlakuan
Belimbing Wuluh 1 2 3 4 5
Po Po Po Po Po Po
P1 P1 P1 P1 P1 P1
P2 P2 P2 P2 P2 P2
Ps3 Ps3 Ps3 Ps3 Ps3 Ps3
Pa P4 Pa P4 P4 Pa
Keterangan:

Po: 0 ml ekstrak daun belimbing wuluh + 100 ml aquadest
P1: 25 ml ekstrak daun belimbing wuluh + 75 ml aquadest
P2>: 50 ml ekstrak daun belimbing wuluh + 50 ml aquadest
P3: 75 ml ekstrak daun belimbing wuluh + 25 ml aquadest

P4: 100 ml ekstrak daun belimbing wuluh + 0 ml aquadest

Tabel 4.1 Diameter Daya Hambat Ekstrak Daun Belimbing Wuluh (Averrhoa
bilimbi L.) terhadap Pertumbuhan Jamur Candida albicans

Perlakuan Diameter Daya Hambat Total Rerata
1 2 3 4 5
Kontrol 0,2 0,02 0,2 0,15 0,04 0, 61 0,122
Konsentrasi 25% 0,15 0,35 0,35 0,35 0,11 1,31 0,262
Konsentrasi 50% 0,5 0,5 0,4 0,5 0,46 2,36 0,472
Konsentrasi 75% 0,8 0,6 0,6 0,6 0,46 3,06 0,612
Konsentrasi 100% 0,8 0,8 0,6 0,6 0,8 3,6 0,72
Total 10,94

Tabel 4.2Hasil Transformasi Data 4/ x + 0,5 Diameter Daya Hambat Ekstrak
Daun Belimbing Wuluh (Averrhoa bilimbi L.) terhadap Pertumbuhan Jamur
Candida albicans.

Perlakuan Diameter Daya Hambat Total Rerata
1 2 3 4 5
Kontrol 0,836 0,721 0,836 0,806 0,732 3,931 0,786
Konsentrasi 25% 0,806 0,921 0,921 0,921 0,781 4,35 0,87

Konsentrasi 50% 1 1 0,948 1 0,979 4,867 0,973



Konsentrasi 75% 1,264 1,048 1,048 1,048 0,979 5,387 1,077

Konsentrasi 100% 1,264 1,140 1,048 1,048 1,140 5,64 1,128

Total 24,175
Tabel 4.3 Analisis Varian ( ANAVA)

SK db JK KT Fhitung FS% F1%
Perlakuan 4 1,2087 0,302175 14,87** 2,87 4,43
Galat 20 0,4063 0,020315

Total 24 1.615

Keterangan :

ke = Sangat Nyata

SK  =Sumber Keragaman

db = Derajat Bebas

JK = Jumlah Kuadrat
KT  =Kuadrat Tengah

Fk = L0099 _ 478
r.n 25

JK total =6,4023 —4,7873= 1,615

(0,61)2+(1,31)%+(2,36)%+(3,06)%+(3,6)* )

JK perlakuan = FK

5
=5,996 - 4,7873 = 1,2087

JK galat =1,615-1,2087 = 0,4063

dbperlakuan = (P = 1) =5—-1=4

__ JKperiakuan _ 1,2087

KTperiakuan = = =0,302175

dbperlakuan

dbG.percobaan =p(n—-1)=5(6-1)=20

__ JKGpercobaan _ 0,4063 _
KTG.percobaan ~ db o0 0,020315
G.percobaan
Uji F
KTperiak 0,302175
Fhitung = PR = =0,210
KTgpercobaan  0,020315
Uji Hipotesa

Ho : Tidak ada pengaruh perlakuan



Hi : Ada pengaruh Perlakuan
Dari tabel F diketahui bahwa untuk o = 0,05 itu sama dengan 2,87. Sedangkan untuk
a= 0,01 sama dengan 4,43. Dimana Fhitung > Ftabet maka perlakuan berpengaruh sangat nyata.

Jadi ditolak Ho dan Hi diterima.

. Ansira (uji F)

SK db JK KT Fhitung F5% F1%
Perlakuan 4 1,2087 0,302175 14,87** 2,87 4,43
Galat 20 0,4063 0,020315

Total 24 1,615

Keterangan : Fniung (14,87) > F 5% (2,87) maka dinyatakan Hi diterima berbeda sangat nyata

,2 KTgalat 2.0,0203
o BNTo,05= to05 20)x |[———= 2,086 x
ulangan 5

= 2,086 x 0,00812 = 0,187

5

o BNTo,01 = 10,05 (20) x ZKTgalat _ 2,086 x

ulangan

2.0,0203

5

= 2,845 % 0,00812 = 0,256

Perlakuan Rata-rata Notasi
PO (kontrol) 0,122 a
P1 0,262 b
P2 0,472 c
P3 0,612 d
P4 0,72 e

Keterangan : Nilai yang ditandai dengan huruf yang berbeda berpengaruh nyata terhadap

perlakuan ( P <0,05)
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