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Lampiran 1 Hasil Absorbansi Sampel Tahu 

 

Sampel  Absorbansi 

Tahu Putih 1 (P1) 0,179 

Tahu Putih 2 (P2) 0,180 

Tahu Putih 3 (P3) 0,179 

Tahu Susu 1 (S1) 0,183 

Tahu Susu 2 (S2) 0,185 

Tahu Susu 3 (S3) 0,184 

Tahu Bulat 1 (B1) 0,182 

Tahu Bulat 2 (B2) 0,180 

Tahu Bulat 3 (B3) 0,180 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



39 
 

Lampiran 2 Data Kadar Protein Tahu 

 

Sampel Kadar Protein (%/100 

g) 

Rata-rata (%/100 g) 

P1 7 7 

P2 6  

P3 7  

S1 11 12 

S2 13  

S3 10  

B1 10 8 

B2 8  

B3 8  
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Lampiran 3 Data Pemindaian Panjang Gelombang Maksimum  
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Lampiran 4 Pengamatan Visual Ekstrak Tahu + Reagen Biuret 
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Lampiran 5 Dokumentasi Penelitian 

 

 

Hasil blender tahu 
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Spektrofotometer UV-Vis Genesys 20 

 

  

Hasil ekstraksi tahu 

 

  

Sentrifuse untuk pembuatan ekstrak tahu 
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Pembuatan larutan Na2SO4 

 

 

Pembuatan reagen Biuret 

 

Bovine Serum Albumin (BSA)  

 

 


